


ENTRADAS CALIENTES

PAPA RELLENA DE LANGOSTA                                 
CHILES RELLENOS DE LANGOSTA 2PZS       
BURRITOS DE LANGOSTA 4PZS                       

SOPAS Y CALDOS
SOPA DE MARISCOS
CAGUAMANTA POR TEMP.
CLAM CHOWDER NUEVA INGLATERRA
SOPA PACEÑA DE ALMEJA CHOCOLATA
SOPA DE PESCADO (CABRILLA)
ALBÓNDIGAS DE MARLÍN
SOPA DE CAMARÓN
ALBÓNDIGAS DE CAMARÓN
LOBSTER CREAM (CREMA DE LANGOSTA)

PESCADO AL VAPOR CON VERDURAS COCIDAS
FILETE:  (ELIGE TU PREPARACIÓN)
• A LA PLANCHA  • MOJO DE AJO   • VERACRUZANA
•  EMPANIZADO  •  AJILLO
HUACHINANGO FRITO
FILETE DE PESCADO RELLENO DE CAMARÓN O
 MARISCOS

OSTIONES
ROCKEFELLER 7 PZS
BISMARK-CITO 7 PZS
RASURADOS 7 PZS

$330
$330
$330

SHOT DE:• PULPO • OSTIÓN 
• CAMARÓN O • ALMEJA (2 OZ)

SHOT DE: CALLO DE HACHA (2 OZ)
TOSTADA DE CEVICHE DE PESCADO
TOSTADA DE CEVICHE DE CAMARÓN
TOSTADA DE PULPO
TOSTADA DE ATÚN WON TON POR TEMP.
TOSTADA DE CALLO DE HACHA
CEVICHE DE PESCADO
CEVICHE DE CAMARÓN
SASHIMI DE ATÚN POR TEMP.
PULPA DE OSTIÓN DE PIEDRA (6 PIEZAS) POR TEMP.
PULPA DE OSTION DE PIEDRA (POR PIEZA) POR TEMP.
ALMEJAS CHOCOLATA NATURALES 6PZ
OSTIONES NATURALES 7 PZS

$70 c/u

$100
$45
$55
$65
$95
$150
$155
$300
$320
$450
$80
$235
$295

PESCADOS

EL CONSUMO DE ALIMENTOS CRUDOS ES
RESPONSABILIDAD DEL CONSUMIDOR

AGUACHILES (ELIGE TU PREPARACIÓN)
•  CAMARÓN 
•  MIXTO CAMARÓN CON CALLO DE HACHA 
•  CALLO DE HACHA MEDIA LUNA
BOTANERO (ELIGE TU PREPARACIÓN)
•  CAMPECHANO
•  CAMARÓN
•  CALLO C/ CAMARÓN 
•  PULPA DE OSTIÓN
• CALLO DE HACHA

$260
$300
$455
$455
$620

COCTEL (ELIGE TU PREPARACIÓN)
•  CAMPECHANA
•  CAMARÓN
•  ALMEJA
•  OSTIÓN
•  PULPO
•  CARACOL
•  CALLO DE HACHA

$275
$275
$275
$285
$295
$295
$620

$300
$455
$620

ALMEJAS
AVIADOR 5PZS
CHOCOLATAS RELLENA 5PZS
GRATINADAS CON MARISCOS 5 PZS

$260
$260
$300 

CAMARONES
HAMBURGUESA DE CAMARÓN
CAMARÓNES: (ELIGE TU PREPARACIÓN)
 • A LA DIABLA  • ZARANDEADOS 

• EMPANIZADOS •PLANCHA
• AL MOJO DE AJO • AL COCO • AL AJILLO

CAMARONES BISMARK (ENVUELTOS EN TOCINO
CUBIERTO DE QUESO GOUDA, RELLENOS DE JAMÓN)

$285
$450

$450

$250
$300

$300
$415

$245
$275
$275
$280
$300
$300
$340
$340
$500

ENTRADAS FRÍAS

ENTRADAS CALIENTES

ENSALADA VERDE
ENSALADA DE CAMARÓN 

(•CLÁSICA  •A LA PARRILLA O • MARINERA)
ENSALADA DE LANGOSTA (CLÁSICA)
ENSALADA DE MARLÍN AHUMADO POR TEMP.
ENSALADA DE CALLO DE HACHA

ENSALADAS
$190
$330

$830
$440
$455

MARISCADA CALIENTE (PARA 10 PERSONAS)
CAMARÓN, PESCADO, CALLO, ALMEJA, CALLITO

(PRODUCTOS EMPANIZADOS)
CAMARÓN, PESCADO, CALLO, PULPO 

(PRODUCTOS A LA PLANCHA)

$4,450

MARISCADA FRÍA (PARA 10 PERSONAS)
CALLO, CALLITO, CAMARÓN, PULPO, ALMEJA
CATARINA, CEVICHE DE PESCADO, ALMEJA Y
OSTIÓN EN SU CONCHA.

$4,000

$655
$725
$850

ESPECIALIDAD DE LA CASALANGOSTA PESO MÍNIMO DE VENTA 500GRS

            ROJA  
 POR CADA 100 GRS $320 

AL MOJO DE AJO    
A LA THERMIDOR  
A LA PLANCHA         

              CARIBE
  POR CADA 100 GRS $270 

AL MOJO DE AJO   
A LA THERMIDOR     
A LA PLANCHA        

ORDEN DE EMPANADAS DE MARLÍN (3 PZS)
PAELLA (SOLO LOS DOMINGOS)
BURRITOS DE MANTARRALLA 4PZS
BURRITOS DE MARLÍN 4PZS
BURRITOS DE CAMARÓN 4 PZS
JAIBA RELLENA BISMARK
CHILES RELLENOS DE MARISCOS 2PZS
CHILES RELLENOS DE CAMARÓN 2PZS
PECHUGA DE POLLO A LA PLANCHA
OSTIONES ENCEBOLLADOS 7 PZS POR TEMP.
PAPA RELLENA DE CAMARÓN
PULPO:  (ELIGE TU PREPARACIÓN)
    • MOJO DE AJO • AJILLO • PLANCHA
CARACOL A LA PLANCHA
CALLOS GARRA DE LEÓN 
ABULÓN EMPANIZADO POR TEMP.

PLATILLOS CLÁSICOS
$125
$250
$230
$255
$335
$290
$295
$320
$330
$340
$315
$350

$455
$495
$1,015

SE ACEPTA PAGO CON TARJETA VISA,
MASTERCARD Y EFECTIVO

(MONEDA NACIONAL EN PESO MEXICANO)
NUESTROS PRODUCTOS INCLUYEN IVA

MAYO 2025

CAMARONES CUCARACHOS 
TACOS DE PESCADO (3PZS)

$340
$165

MENÚ
E L  R E S T A U R A N T E  C O N  M Á S  T R A D I C I Ó N

E N  L A  C I U D A D  D E  L A  P A Z



ENTRADAS CALIENTES

WIFI: INFINITUMB6AE
CONTRASEÑA: u2vYTdZwWq

BISMARKLAPAZ                BISMARK
HORARIO: LUENES A DOMINGO 13:00 A 23:00HRS (DESCANSAMOS MARTES)

RSRV:           612 1551099

CERVEZA
TECATE, TECATE LIGHT, XX LAGER 325 ML
XX AMBAR, XX ULTRA LAGER 335ML
HEINEKEN 0.0 (SIN ALCOHOL) 250ML
INDIO 325 ML
BOHEMIA (CLARA, OBSCURA, CRISTAL, WEIZEN) 355ML
HEINEKEN 355ML
HEINEKEN SILVER 355MM
MILLER 355ML
AMSTEL ULTRA 355ML
__
MICHELADA (LIMÓN Y SAL)
CUBANA (SALSAS NEGRAS, LIMÓN Y SAL)
CON CLAMATO (LIMÓN, SAL Y SALSAS) 

$55
$55
$55
$60
$80
$80
$80
$80
$90

+$20
+$20
+$40

MENÚ
E L  R E S T A U R A N T E  C O N  M Á S  T R A D I C I Ó N

E N  L A  C I U D A D  D E  L A  P A Z

AGUAS
BOTELLA DE AGUA 600ML
AGUA MINERAL 600ML
AGUA FRESCA DEL DÍA 500ML
LIMONADA O NARANJADA NATURAL 500ML
LIMONADA CON HIERBA BUENA 500ML
PIÑADA 500ML
REFRESCO DE LATA 355ML
GINGER ALE 355ML
AGUA EVIAN MINERAL/ NATURAL 600ML
TOPOCHICO VIDRIO 750ML

$30
$65
$70
$70
$75
$105
$40
$90
$125
$125

• LIMONADA O  NARANJADA         $225
 • SANGRIA                                      $525   
 •CLERICOT                                      $550

•VINO BLANCO  $180
•VINO TINTO      $200

JARRA 2L COPA 150ML

TACOS GOBERNADOR 
CAMARÓN
LANGOSTA 
MARLÍN AHUMADO POR TEMP.

$290
$440
$440

HAMBURGUESA DE RES 250GRS
MILANESA CON PATATAS 
TACOS DE RIB EYE PRIME (3PZS)
ARRACHERA 350GRS
FILETE MIGÓN 240GRS
SURF AND TURF (BROCHETA DE FIELETE DE RES
CON CAMARÓN U8 CON COLA DE LANGOSTA
ROJA)
RIB EYE PRIME 450GRS

CARNE 
$230
$340
$375
$505
$920
$920

$1,250

Calidad Prime

(3 PIEZAS)

DEDITOS DE PESCADO CON PAPAS FRITAS Y
 AGUA DE SABOR
DEDITOSDE POLLO CON PAPAS FRITAS Y AGUA
 DE SABOR 

MENÚ INFANTIL
$175

$175

CAFE
AMERICANO (NO REFIL) 120ML
ESPRESSO 30ML
ESPRESSO CORTADO 30ML
ESPRESSO DOBLE 60ML
CAPUCCINO Y LATTE 120ML
TE 120ML
CARAJILLO 120ML

$45
$45
$50
$75 
$75 
$120
$225

¡PREGUNTA POR NUESTRA CHAROLA DE POSTRES!

POSTRE
TRIO DE GELATO

$230
$190

ALTAMIRANO ESQ. DEGOLLADO, COL. CENTRO, LA PAZ BAJA CALIFORNIA SUR

COCTELES CLÁSICOS
MOJITO (RON, AZÚCAR, HIERBA BUENA, SODA)
MARGARITA (TEQUILA, TRIPLE SEC, LIMÓN)
DAIQUIRI (RON, SWEET AND SOUR)
PIÑA COLADA ( RON, COCO, PIÑA )
SPRITZ (APEROL, VINO ESPUMOSO, SODA)
SANGRIA (LIMONADA Y VINO TINTO)
SANGRIA CON VODKA 
CLERICOT (LIMONADA, VINO Y FRUTAS)
MIMOSA (VINO ESPUMOSO Y NARANJA)

$175
$165
$175
$175
$195
$150
$160
$140
$190

(45ML X LICOR)



ENTRADAS CALIENTES

ENTRADAS
ENSALADA CÉSAR CON CHIPOTLE

CORAZONES DE LECHUGA ROMANA, ADEREZOS CESAR CON CHILE CHIPOTLE, CROTONES DE
CROISSANT, QUESO PARMESANO GRANA PADANO Y TOCINO CRUJIENTE $345 

FRITURAS DE CALAMAR Y CAMARÓN
CALAMAR, CAMARONES EN HARINA DE CÚRCUMA Y PANKO ACOMPAÑADO DE SALSA

TÁRTARA $380 

TARTÁR DE PESCADO Y AGUACATE
PESCADO DEL DÍA, MARINADO EN SALSA SOYA, SRIRACHA,TOGARASHI,CEBOLLA MORADA,

PEPINO PERSA Y AGUACATE $395 

ALMEJAS ALFREDO
ALMEJA CHOCOLATA EN SALSA ALFREDO Y GRATINADAS CON QUESO PARMESANO Y 

TOCINO $370 

FETUCCINI ALFREDO
PASTA FETUCCINI ALFREDO CON CAMARÓN $485

PLATO FUERTE 
HONGO PORTOBELLO MAR Y TIERRA

HONGO PORTOBELLO RELLENO DE ARRACHERA, CAMARÓN, CEBOLLA, VINO BLANCO, CREMA,
PESTO DE ALBAHACA Y GRATINADOS CON QUESO PROVOLONE $595 

RISOTTO CON FRUTOS DEL MAR 
ARROZ ARBORIO, AJO, PULPO, PESCADO, ALMEJA, CAMARÓN, MEJILLONES, LANGOSTA, VINO

BLANCO CURCUMA Y AZAFRAN, QUESO PARMESANO Y MANTEQUILLA $590 

LINGUINI ARRRABIATA CON CAMARONES
PASTA LINGUINI, CAMARONES, AJO,CHILE QUEBRADO, TOMATE CHERRY VINO BLANCO, SALSA

DE TOMATE Y ALBAHACA $485 

PESCADO A LA MEDITERRÁNEA
PESCADO DEL DÍA AJO, TÓMATE CHERRY, ACEITUNAS KALAMATA, ALCAPARRAS, ALBAHACA
VINO BLANCO LIMÓN AMARILLO Y MANTEQUILLA. ACOMPAÑADO CON ENSALADA DE HOJAS

VERDES $525 

FILETE DE RES CON CAMARONES 
FILETE DE RES 240 GR CON CAMARONES SALTEADOS Y SALSA DE PIMIENTA VERDE

ACOMPAÑADO DE PURÉ DE PAPAS Y VEGETALES $1250 

PRIME EYE STEAK CON SALSA PEPERONATA 
RIB EYE STEAK 450 GR A LA PARRILLA, CEBOLLA, AJO, PIMIENTO MORRÓN, VINO BLANCO, SALSA

DE TOMATE, Y ALBAHACA. ACOMPAÑADO DE PAPAS CAMBRAY $1250

MENÚ
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