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SHOT DE: PULPO » OSTION « CAMARON $70

ENTRADAS
’TACOS 1SOPES oviccussoasiriscaon

O « ALMEJA (60ML C/U)
SHOT DE. CALLO DE HACHA (60ML) &050 (HORARIO DE CARRITO 8AM A 6PM)
TOSTADA DE GEVIGHE DE CAMARGN 355 PESCADO CAPEADO 545
TOSTADA DE CEVICHE DE PULPO $65 CAMARON CAPEADO $55
TOSTADA DE ATUN WON TON POR TEMP. $95 JUREL POR TEMP. $55
TOSTADA DE CALLO DE HACHA $200 MACHACA DE MANTA FRESCA $50
CEVICHE DE PESCADO $155 MACHACA DE CAMARON $65
CEVICHE DE CAMARON $300 CHICHARON DE PARGO $40
CEVICHE MIXTO DE CAMARON - PESCADO $340 GUISADO DE MARISCOS $60
SASHIMI DE ATUN POR TEMP. $320 GUISADO PULPO $85
AHUMADO DE ATUN POR TEMP. $315 CALLO EN CREMA ACIDA POR TEMP. $85
PULPA DE OSTION DE PIEDRA POR TEMP. $450 MARLIN AHUMADO $95
CAMARONES POR KILO $585 MAR Y TIERRA (MILANESA EMP Y MACHACA CAM) $80
SASHIMI DE ATUN ALETA AZUL 180GRS POR TEMP . $600 OSTION AL CHIPOTLE POR TEMP. $85
ATUN AHUMADO POR TEMP. $95
ﬁOCTEL MACHACA DE JAIBA $80
CAMARON $275 TACO DE ALMEJA CHOCOLATA $60
CAMPECHANA $275 TACO DORADO DE MARLIN $50
ALMEJA CATARINA $275 SOPA DE MARISCOS DEL CARRITO $120
ALMEJAS CHOCOLATAS $275 MACHACA DE LANGOSTA $160
OSTION $285 MOLOTE DE CAMARON $35
PULPO $295 TACO DORADO DE CAZON $35
CALLO DE ALMEJA $295 EMPANADA DE MARLIN $40
CARACOL $295 EMPANADA DE CAMARON CON $60
CALLO DE HACHA $720 QUESO PHILADELPHIA
CACHANIA $455
9 CAPEADO DE LANGOSTA $160
“BOTANERO CAMARON A LA DIABLA (ENVUELTO EN TOCINO,  $80
BOTANERO CAMPECHANO $260 RELLENO DE JAMON, BANADO EN SALSA DE
BOTANERO DE CAMARON $300 CHIPOTLE)
BOTANERO PULPA DE OSTION . $455
BOTANERO MIXTO CALLO C/ CAMARON $520
BOTANERO DE CALLO DE HACHA $720 A N G O S T A
AGUACHILE ESPECIALIDAD DE LA CASA 1968 PESO MINIMO DE VENTA 500GRS
CALLO DE HACHA MEDIA LUNA $720 ROJA CARIBE
CAMARON $300 | POR CADA 100 GRS $270 POR CADA 100 GRS $270
MIXTO CAMARON CON CALLO DE HACHA $520 * AL MOJO DE AJO 500GRS $1,350 * AL MOJO DE AJO 500GRS $1,350
proes e A LA THERMIDOR 500GRS $1,350 e A LA THERMIDOR 500GRS $1,350
‘é%g’ALMEJAS A EA _PLANCHA 5OOGR:S $1,350 " A LA PLANCHA _ESOOGRS _$1,350 _ J
NATURALES 6 PZS $225 FETUCCINI DE LANGOSTA $560
GRATINADAS 5 PZS% $260 LOBSTER CREAM (CREMA DE LANGOSTA) $500
AVIADOR 5 PZS $260 BURRITOS DE LANGOSTA 5PZS $850
CHOCOLATAS RELLENA 5PZS $260 PAPA RELLENA DE LANGOSTA (200GRS) $655
CHOCOLATAS AL VAPOR 5 PZS% $260 5
AIMEJAS EMPANIZADAS $290 CHILES RELLENOS DE LANGOSTA 2PZS $725
GRATINADAS CON MARISCOS 5 PZS* $300 TACOS GOBERNADOR DE LANGOSTA 4 PZS $605
ALMEJA POR PIEZA $40
losTIONES
ESPECIALIDADES
DE PLACER EN SU CONCHA 10 PZS $295 JUREL AL AJILLO $340
RASURADOS 10PZS $320 TACOS GOBERNADOR 4 PZS
COMBINADOS 10PZS% $325 o MARLIN POR TEMP, $440
ROCKEFELLER 10 PZS% $330 o ATUN AHUMADO POR TEMP, $440
ESTILO BISMARK 10 PZS $330 e CAMARON $290
A LA LENA 10PZS% $330 e MIXTOS $375
OSTION POR PIEZA $30 BROCHETA DE CAMARON $330
@ PAELLA { TODOS LOS DOMINGOS) $250
CAMARONES PULPO (300GRS) CON VEGETALES: %
EMPANIZADOS 6 PIEZAS $370 e ALAJO $350
AL MOJO DE AJO 9 PIEZAS $370 e PLANCHA $350
A LA PLANCHA 9 PIEZAS $370 o ALAJILLO $350
RANCHEROS 250GRS $370 o ALALENA $350
A LA DIABLA CON TOCINO 6 PIEZAS $370 JAIBA RELLENA 2 PZS $290
AL COCO 6 PIEZAS $370 FETTUCCINI DE CAMARON EN SALSA ALFREDO $290
AL AJILLO 9 PIEZAS $370 PAPA RELLENA CAMARON $315
ESTILO BISMARK CON TOCINO GRATINADOS $370 CHILES RELLENOS 2 PZS:
CON QUESO GOUDA 6 PIEZAS e QUESO $230
ZARANDEADOS 9 PIEZAS #* $370 * MARISCOS $295
e CAMARON $315
FILETE RELLENO
ENSALADAS e MARISCOS $315
ENSALADA VERDE $190 e CAMARON $355
ENSALADA DE MARLIN AHUMADO POR TEMP. $440 CAMARONES CUCARACHOS* $340
ENSALADA DE ATUN AHUMADO POR TEMP. $440 CALLO DE HACHA:
ENSALADA DE CAMARON $330 e EMPANIZADOS $455
ENSALADA MARINERA $330 e AL AJO $455
ENSALADA DE CALLO DE HACHA $455 o A LA PARRILLA $455
ENSALADA DE LANGOSTA $830 ATUN ALETA AZUL (300GRS )POR TEMP. $720
MAR Y TIERRA (A PARTIR DE LA 1PM) $630
SOPAS éﬁg%stHERA 350GRS Y CAMARONES 200GRS AL
DE CAGUAMANTA $275 OSTIONES POR TEMP.
DE MARISCOS $245 « ENCEBOLLADOS $340
SOPA PACENA DE ALMEJA CHOCOLATA $280 e Al CHIPOTLE CON TOCINO $340
DE PESCADO $300 e EMPANIZADOS $340
DE JAIBA SIN HUESO POR TEMP. $315
DE CAMARON $340
SOPA MARINERA $375
CLAM CHOWDER NUEVA INGLATERRA (CREMA DE $275
ALMEJA) EL CONSUMO DE ALIMENTOS CRUDOS ES
ALBONDIGAS DE MARLIN $300 RESPONSABILIDAD DEL chodris\:gnggg
ALBONDIGAS DE CAMARON $340

SE ACEPTA PAGO CON TARJETA VISA, MASTERCARD Y EFECTIVO ' "
(MONEDA NACIONAL EN PESO MEXICANO) NUESTROS PRODUCTOS INCLUYEN IVA - .
l‘ \
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BAJA SEAFPOODRL MARRBET

MENU

PESCADOS ( )
FILETE DE PESCADO (450GRS :
e A LA VERACRUZANA $300 ARNE | DISPONIBLE A PARTIR DE LA 1PM
* EMPANIZADO $300 HAMBURGUESA DE RES 250GRS CON PAPAS $230
e FILETE DE PESCADO AL MOJO DE AJO $300 ARRACHERA 350GRS $450
e A LA PLANCHA $300 COSTILLAS DE RES 800GRS $700
NEW YORK 400GRS $740
FILETE RELLENO DE MARISCOS $315 RIB-EYE 450GRS $870
FILETE RELLENO DE CAMARON $355
HUACHINANGO FRITO 500GRS $300 RIB-EYE AL DUO DE VINOS: CORTE RIB-EYE 450GRS $1,205
) (HORNEADO AL VINO TINTO) Y 200GRS
MEDALLON DE PESCADO 300 GRS EN COSTRA DE CAMARONES HORNEADOS AL VINO BLANCO)
AJONJOLI #
e ATUN_ $340 :
o MARLIN $340 @{%PIZZA 14 PULGADAS - 8 REBANADAS | DISPONIBLE A PARTIR DE LA 1PM
e JUREL $340 ' MARISCOS $300
MEDALLON DE PESCADO 300 GRS CON MARISCOS (CAMARON, PULPO ASADO, OSTION AHUMADO,
AL TEQUILA % QUESO)
* ATUN $400
* MARLIN $400 MAR Y TIERRA )
* JUREL $400 (CAMARON Y PULPO ASADO, OSTION AHUMADO, $355
ARRACHERA Y QUESO)
PESCADO ENTERO 650 A 700 GRS
ZARANDEADOS | DISPONIBLE A PARTIR DE LA IPM LANGOSTA $475
EN SALSA ROJA Y VERDURAS $300 L(Q\Aﬁéégf;iL)LA, TOCINO, CEBOLLA MORADA Y
EN SALSA VERDE Y VERDURAS $300
EN SALSA DE OSTION Y VERDURAS $300 -
CAMARON ; $300
POR TEMP.
HUACHINANGO PEPERONI
CABRILLA $70 por cada (POMODORO, MOZZARELLA Y PEPERONI) $175
PARGO 100 Grs. )
PEPERONI Y CAMARON ) $300
POMODORO, MOZZARELLA, PEPERONI Y CAMARON
MARISCADAS ( )
MARISCADA CALIENTE (PARA 10 PERSONAS) $4,450 ARRACHERA $300
e CAMARON, PESCADO, CALLO, ALMEJA, CALLITO (POMODORO, MOZZARELLA, ARRACHERA, POBLANO,
(PRODUCTOS EMPANIZADOS) CEBOLLA ASADA AL CARBON)
(- CAMARON, PESCADO, CA)LLO, PULPO
PRODUCTOS A LA PLANCHA
MARISCADA FRIA (PARA 10 PERSONAS) $4,000 CERVEZA
e CALLO, CALLITO, CAMARON, PULPO, ALMEJA TECATE, TECATE LIGHT, INDIO Y XX LAGER 325 ML $55
CATARINA, CEVICHE DE PESCADO, ALMEJA Y XX AMBAR, XX ULTRA LAGER 335ML $55
OSTION EN SU CONCHA. HEINEKEN ?.o (SIN ALCOHOL) 25OML) $55
4 BOHEMIA (CRISTAL, PILSNER, VIENNA) 355ML $80
BAJO EN CALORIAS HEINEKEN 355ML $80
VERDURAS AL GRILL $175 MILLER 355ML $80
FAJITAS VEGETARIANAS $175 AMSTEL ULTRA 355ML $90
PESCADO AL VAPOR CON VEGETALES COCIDOS $250
450GRS T - Y
MICHELADA (LIMON Y SAL) +$20
EEOCP'JA'LEGBAB(?(EERPSLLO ARG CON ENSALADA DE $270 CUBANA (SALSAS NEGRAS, LIMON Y SAL) +$20
CON CLAMATO (LIMON, SAL Y SALSAS) +$40
HAMBURGUESITA DE RES 150GRS. % $175
DEDITOS DE PESCADO $175 TECATE Y TECATE LIGHT, INDIO, XX LAGER 325 ML $310
DEDITOS DE POLLO $175 XX AMBAR, XX ULTRA LAGER 355ML $310
BOHEMIA, HEINEKEN, MILLER 355ML $450
POSTRES AMSTEL ULTRA 355ML $500
PANQUE DE DATIL 3 LECHES $120
PASTEL DE ELOTE $120
CREM BRULEE $120 COPA 150ML s
CHEESECAKE $120 )
TIRAMISU $120 x:mg %L,\’?T'\go $170
FLAN $120
MOUSSE DE CHOCOLATE $120
BROWNIE $120
POSTRE ESPECIAL DE TEMPORADA $120 COCTELES 45MmLPOR TRAGO
e MOJITO (RON, AZUCAR, HIERBA BUENA, SODA) $175
CAFE e MOJITO DE FRUTA ( FRESA, MANGO, FRUTOS DEL $195
AMERICANO (NO REFIL) 120ML $45 BOSQUE)
ESPRESSO 30ML $45 o MARGARITA (TEQUILA, TRIPLE SEC, LIMON) $165
ESPRESSO CORTADO 30ML $50 e MARGARITA DE FRUTA (FRESA, MANGO, FRUTOS DEL ~ $175
ESPRESSO DOBLE 60ML $75 BOSQUE).
CAPUCCINO Y LATTE 120ML $75 e DAIQUIRI (RON, SWEET AND SOUR) $175
TE CALIENTE 120ML $55 o DAIQUIRI DE FRUTA (FRESA, MANGO, FRUTOS DEL $180
CARAJILLO 120ML $225 BOSQUE)
e PINA COLADA ( RON, COCO, PINA ) $175
SIN ALCOHOL e COSMOPOLITAN (VODKA, TRIPLE SEC, ARANDANO, $165
BOTELLA DE AGUA 600ML $30 LIMON)
REFRESCO DE LATA 355ML $40 e APEROL SPRITZ (APEROL, VINO ESPUMOSO, SODA) $195
AGUA MINERAL 600ML $65 e CAMPARI SODA (CAMPARI Y SODA) $180
AGUA FRESCA DEL DIA 500ML $80 e SANGRIA (LIMONADA Y VINO TINTO) $150
LIMONADA O NARANJADA NATURAL 500ML $70 e SANGRIA CON VODKA $160
LIMONADA O NARANJADA MINERAL 500ML $75 e CLERICOT (LIMONADA, VINO Y FRUTAS) $140
LIMONADA CON HIERBA BUENA 500ML $75 e MIMOSA (VINO ESPUMOSO Y NARANJA) $190
PINADA 500ML $105 e MEZCALITA DE FRUTAS (KIWI, NARANJITA, JAMAICA, $200
AGUA DE PIEDRA MINERAL/ NATURAL 600ML $125 TAMARINDO O MANGO) )
TOPOCHICO VIDRIO 750ML $125 « BLOODY MARY (VODKA JUGO DE TOMATE Y LIMON) $160
¢ TOM COLLINS ( GINEBRA, LIMON, AGUA TONICA) $190
e SAN SEBASTIAN (GIN, AGUA T)ONICA, SPRITE, SODA, $190
JENGIBRE, ROMERO Y PEPINO
JARRA 2L e CHANDON SPRITZ (CHANDON SPRITZ, RODAJA DE $250
« LIMONADA, NARANJADA O JAMAICA $225 NARANJA Y ROMERO)
« SANGRIA $525
«CLERICOT $550

% PLATILLOS DEL AREA DE GRIL ESTAN
DISPONIBLES A PARTIR DE LA 1PM

CONTACTANOS: WIFI. BISMARKCITO
Py ’ 612 1289900 Contrasena: clientevip
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